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打造香蒜麵包的城邦 
 

原來那麼簡單 
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實驗動機 

應用所學之品管知識 

 

創新開發且貼近生活 

 

好吃好玩又能學習，一兼三顧！ 
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實驗材料 

• Allium sativum 

• 植物性特級西點廚師鮮奶油 

• 進口法式麵包 

• 專業烹調用鋁箔紙 

• Piper nigrum 

• 厚切上級嚴選吐司 
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實驗步驟 

準備材料 

剝蒜頭並切成碎狀 

將切碎的蒜頭加入奶油中，混合均勻 

隔水加熱4~5分鐘 

將香蒜醬塗上麵包 

視情況加入蒜粒或黑胡椒 
放入烤箱 
5.25~5.5分鐘 
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探討原因-特色要因圖 

好吃的香蒜麵包 

烤 

香蒜醬 麵包 

有無配料 

蒜粒 

黑胡椒粒 
烤的時間 

烤焦程度 

個人喜好 

麵包受熱均勻度 

麵包種類 

麵包大小 

蒜頭比例 

(醬的濃度) 

均勻塗抹 
麵包品質 蒜頭辣度 

大小 



Here comes your footer    Page 7 

不可控制因子 

個人喜好 
麵包品質 
蒜頭辣度 
麵包受熱均勻度 
黑胡椒顆粒大小 
 

 
 

可控制因子 

有無配料(蒜粒，黑胡椒) 
烤的時間 
烤焦程度 
麵包種類 
麵包大小 
蒜頭比例 
塗抹均勻度 
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探討主要原因-檢核表 

陳冠錞 王行寬 林譽釗 韓亞彤 合計 

麵包種類 + + + + 4 

麵包大小 - + + - 2 

蒜頭比例 + + + - 3 

塗抹均勻度 + - - + 2 

烤焦程度 + - - - 1 

烤的時間 - + - + 2 

有無蒜粒 + + + + 4 

有無黑胡椒粒 + - + + 3 
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實驗內容-控制因子 

A. 蒜頭比例 

低(1)中(2)高(3) 

B.麵包種類     

法式(1)或厚片(2)      

C.有無蒜粒 

有(1)或無(2) 

D.有無黑胡椒 

有(1)或無(2) 

控制因子 
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資料分析-評分結果 

A B C D Y Y Y Y 

1 1 1 1 3.7 3.2 2.9 2.8 

1 1 1 2 3.8 3.8 2.4 3.2 

1 1 2 1 3.4 2.8 2.9 2.9 

1 1 2 2 3.1 2.5 2.1 2.7 

1 2 1 1 3.8 3.5 3.2 3.8 

1 2 1 2 4 3.8 3.4 3.5 

1 2 2 1 4.3 4 3.8 3.2 

1 2 2 2 4.2 3.8 3 4 

2 1 1 1 3.5 4 3.4 3.3 

2 1 1 2 3.4 3.6 3.1 3.1 

2 1 2 1 3.9 3.9 3.5 3.1 

2 1 2 2 4.2 3.5 3.5 3.2 

A B C D Y Y Y Y 

2 2 1 1 4.2 4 4.1 3.8 

2 2 1 2 3.9 3.4 3.8 3.5 

2 2 2 1 3.8 4.2 3.8 3.2 

2 2 2 2 3 3.5 4.2 3.6 

3 1 1 1 2 2 2.5 1.6 

3 1 1 2 1.8 1.5 2.3 2 

3 1 2 1 3.2 3.2 3.2 3.4 

3 1 2 2 3 3 3.6 3.5 

3 2 1 1 2.4 2.1 2.1 2.3 

3 2 1 2 2.2 1.6 2.2 2.6 

3 2 2 1 4 4 4.6 3.8 

3 2 2 2 3.8 3.8 3.9 4.5 

24個種類 
96筆資料 
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資料分析-殘差分析 
分析: 

 常態性質 

 獨立性質 

 恆常性質 

Good model 
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資料分析-ANOVA分析 

分析 : 
由右圖中的P-value
值可看出，
A,B,C,A*C這四項具
有很大影響力(=0)
；而A*B與A*B*C也
是影響力因子
(<0.05)。 
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資料分析-主效應圖 

分析 : 
從右圖可看出， 
D(有無黑胡椒)是影
響比較小的因子 
A(蒜頭比例)在程度
2與3的差別極大 
而B(麵包)與C(有無
蒜粒)方面，發現無
蒜粒法式麵包獲得
的分數較高。 
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資料分析-主效應交互作用圖 
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interaction 分析 : 
從這張圖可以看出許
多兩因子的交互關係 
 1. C(有無蒜粒)在低中
蒜頭比例下(A)是影響
不大的，但在高蒜頭
比例的情況，有蒜粒
的分數會大幅下降。 

2. D(黑胡椒與否)
，無論與哪個因
子交互比對，皆
無明顯影響  

蒜真的不能太多 
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結論                   心得 

 中比例香蒜法式麵包 

    去除蒜粒佐黑胡椒 

    最為廣獲好評 

 

影響最小的因子：黑胡椒的有無 

對Minitab的熟悉度提升 

 

結合理論與實際操作一兼二
顧 

 

蒜了吧健康美味香蒜麵包怎
麼做都好吃 
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參考資料 
 http://www.docin.com/p-46560550.html 
 
 http://www.iem.yuntech.edu.tw/home/lab/qre/so

urce/DOE/files/%E5%9B%A0%E5%AD%90%E5%A
F%A6%E9%A9%97%E8%A8%AD%E8%A8%88%E5
%88%86%E6%9E%90-
Minitab%E6%93%8D%E4%BD%9C.pdf 

 
 品管課本/上課講義 

 
 
 



品管邦邦忙 合力製作 
12.28.2014 
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謝謝觀賞 
 

歡迎試吃 

http://www.ppt-vorlagen.de/

